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Unser Anspruch

Immer Besser

Willkornmen bei Miele

Wettbawerberm abheben, Dafur gibt es nur 2oe Wess

namlich entweder billigar zu sain als dig anderen — oder
b mehr als 125 |ahren gilt Miele als Inbegriff erstklassiger
besser, Beides gleichzeitig ist praktizch unmaglich. Sie haben

Qualitdt und Ingenieurskunst,
sich fir Jimmer Besser” entschieden

Denn wir produzeren konseguent ressourcanschonend und
uberzeugend einlast, davon zeugen ungezihite Testsiege

bieten |hnen besonders langlebige Geréte, die auch beirr
und Auszeichnungen, vor allem aber viele Millionen zufrie-

dener Kundinnen und Kunden (berall auf der Welt

nd. Zuglaich stehan wir fur partnerschaftliche Wert-
gchatzung gegeniiber unsaren Beschaftigten, Vertriebs
partnem, Endkunden, Lisferanten und Machbarn
+

Dass all dies so bleibt, daflr stehen war als geschaftstihrende

Gesellschatter in vierter Generation

Dr. Markus Miele & Dr. Reinhard Zinkann




Eine Liebe, die ein Leben lang halt.

Einmal Miele, immer Miele




Eine Kuche, die Sie ein Leben lang lieben.

Die Miele Kichen-Einbaugerate

Design, in das Sie sich varlieben und Lang-
lebigkeit, die die wahre Nachhaltigkeit st
Mit dem eleganten Erscheinungsbild der
Miele Einbaugerate ermeichen Sie hochste

Vielseltigkait

Entdecken Sie die Vielfalt beim Backen

und Braten vollig neu und erflllen Sie jeden

kulinanschan Wunsch, vom knusprigen Brot
(iber zart ge

bratenes Hahnchen bis zum
himmlischen Dessart

So vermeiden Sie unangenshme Gerbche
egal was Sie zubereiten. Miele Kochfelder
mit integriertem Dunstabzug beseitigen
effaktiv Gerliche und Fett und erganzen
durch ihr elegantes Premiurm-Design jede
Kiche

Zaubern Sie ein komplettes Menl, ohne
sich Gber unterschiedliche Garzeiten und

temperaturen fir das einzelng Gericht Ge-

danken zu machen, Mix & Match passt die
Einstellung automatisch an und sorgt dafir
dass alles gleichzeitig fertig wird, Geniefien
Sie lhre Mahlzeiten und sparen Sle Energie
und Zeit
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Immer Besser

Immer von Miele
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Guter Geschmack

Beginnt beim Design

5 an kuche nbau te entwick [
1 I.! | -
schon gar keine komplizeerte Bedienung. Lassen

See sich inspineren und finden Sie das parfekte

Gerdtedesign fir Ihre Kiiche




Designlinie ContourLine

Klassisch interpretiert | hoher Edelstahlanteil | funktiona

Designlinie BlackLine

Konseguent in Glas | markanter Griff
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Bediensysteme

Beruhrend einfach

Sorbanten i S K

Linsere Varanten EasyCantrottina:EgsyControl Plus werden Uber

Ein Hauch von Genialitit.

bl Ry PR et kocht, lasst sich di




M Touch S — Eleganz trifft Komfort

DirectSensor — Direktwahl plus vierzeiliges Klartextdisplay

DirectSensor 5 — Direktwahl plus einzeiliges Klartextdisplay
Iber die Ser tasten kann unter anderam rewunschte Betriebsart direkt gewahit

EasyControl Plus — Die perfekte Kombination

t- MMaxima | k i
thilte d T INSore miden gedienknabel 3assen 5 | ehsarts (Flgl
ratur ganz mihelos suswahien. 2 itzlich kbnnen Sie an dem einzeilisen Klar

EasyControl — Die klassische Bedienung




Hausgeratevernetzung mit Miele@home*

Die Produkt-Highlights von Miele@home

Clever vernetet: Mit unsarem innovativen System Miglei@home

e voll aus und mach
n Miele Hausgerate la
sich komfortabel und sicher vernetzen. Die Bedienw fach

rch die Integration in

schipfen Sie das Potential Ihrer Migle G

lhren Al tag noch smarter. Alle intalligent

App, per Srmartspeaker ode

ob mit der M

bestehende Smart Home Losungen. Die Vernetzung erfolgt Uber den

neimischen WLAMN-Rauter und die Miale Cloud

Miele App*
Ihr perfekier Be

Hausgarate mobil stevern und haben alles

Mit der Migle App kénnen Sie |hre Miale

tsirm Blick - egal ob von
ZU Hause oder unterwegs Sie mochien zum Beispiel den Garprozess
Im Backofen verfolgen oder wissen, ob das Waschprogramm beendet

ist? Die App versorgt Sie mit den notigen Informationen und bietet

eine kamfortable und schnelle Bedienung. Darlber hinaus bietet
die App Zusatzinformationen und Services zu lhren Miele Geraten,

Sie die App jetat

z. B. den Baris t oder Rezepten, Laden

herunter

Smartspeaker**

Vernetzen Sie thre smarten Miele Hausgerate mit digitalen Sprachas-

sistenzssystemen, Mit Amazon Alexa oder Google Home kinnen

Sie bequem Programme starten, ellungen oder Statusabfragen

albe en Sie die Back-

WOrmenme 1

ofentir der ArtLine Gerate ¢

achbefehl Immer

per S

visuellem Output, TOr noch mehr Komfort im Alltag

Smart Home Integration
Ein Smart Home macht den Alltag leic

g und Haus

2r und schafft indwiduellen
EErate kommunizienn

Wohnkomiort, Rollladen, Helz

miteinander und werden Immer haufiger per App oder Smartspeaker

1 P ele Gerate sind vaemetzhar, Digse kbnnen Sie

gesteuart. Auch viele
dank der praktischen Misle {

ame Partneranwendu

yud Schnittstelte schnell und einfach in
sl

1 Sie die

lhre Smart H rieren, 5o gen

Ichen Hausve

Effizienz und den Komfort einer ganz




Hausgeratevernetzung mit Miele@home™

Die Produkt-Highlights der Miele App*

Dashboard

WILCOME TO MITLI

MobileControl

RemoteUpdate

In-App Shop

Consumption Dashbaord
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In Augenhohe oder unter dem Kochfeld

Grolenvielfalt und Reinigungssysteme der Miele Herde und Backofen®

GriBenvielfalt

_— I

Der Gerdumige Der Kompakte

60 cm breit. 80 cm hoch &0 cm breit, 45 cm hoch

Rein igungssystemni

[as Essed khsthch, Aber dee :!-.Z"".--:"'.’,':' Hier betet Thnen Migle aael verschiedene Moghch-
keiten, die Reinigung so einfach wie maglich zu gestalten: PerfectClean und Pyrolyse

Tl PerfectClean
FERAEIEE <oiclend leicht saubern. Der hér*

Garraum lhres Backofens st mit einer Komfortabler geht's nicht; Bei hohen

Antihaftaffekt

ind hartnackige Vers:
Sia so ek einer

LA e e e







Welche Komfort-Merkmale winschen Sie?

Die Produkt-Highlights* der Miele Herde und Backafen

Klimagaren™

Prafessionelle

ginfach mit Fel

1m .'-" J—, e, Verschie 'c] i'l,._— rnehsarten
werden so mit Feuchtigkait kombinert — fi

mogliche Back- und Bratergebnisse

1 wird innen Zart und safttig und arhalt

[l isfe. Brotchen und Brot
ncker, von auflen gleichmakig _
prig und schmeckan damit

Automatikprogramme T TasteControl2!
Leckere Gerchte im Handumdrehen: Ob CERNEEN Gie automatische Schnellabkil

s LIME VErmHng

Kabelgebundenes Speisenthermometer PerfectClean Miele@home
bei Miele fo i

Fisch und Fleisch gradpenau garen: Chie Schnell wieder sauber: Da Machen Sie Ihr Leben smart: Dank

formiart Sie, wann Inra keinerlel Speisen anhaften ur




Fur jedes Rezept die passende Einstellung

Die Betriebsarten* der Miele Herde und Backofen

&
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Heikluft plus
Herrich luftig und locker: ideal fur schonendes Backen
und Braten auf mehreren Ebenen

Ober-/Unterhitze
Universell einsetzbar und klassisch gut: Damit gelingen
alle traditionellen Back- und Bratrezepte perfakt

Klimagaren
Wie frisch vom Backer: Die Feuchteunterstitzung sorgt
far unvergleichlich lockere Teige und gebraunte Krusten

Klimagaren mit Bratautomatik
Optimal braten: Angebraten wird bei hoher, fortgegart
bei individuelier Termperatur mit Feuchteunterstitzung

Klimagaren mit HeiBluft plus
Herdich luftig und locker: Ideal fir Backen und Braten
mit Feuchteunterstitzung auf bis 2u drei Ebenan.

Klimagaren mit Intensivbacken

b Pizza, Quiche oder Obstkuchan: Mit Feuchteunter-
stitzung werden Boden knusprig und Belige bleiban
saftig

Klimagaren mit Ober-/Unterhitze
Kiassisch gut: Mit Feuchteunterstitzung gefingen alle
traditionellen Back- und Bratergebnisse testmoglich

AirFry

Fir alles Knusprige und Krosse: Durch heiffen Luftstrom
garen z, B. knusprige Pommes oder krosses Gefligel
ohne Zugabe von zusatzlichem Fett.

Intensivbacken

Knusprge Boden, leckere Belage: Ob Pizza, Quiche
oder Obstkuchen — unten wird's knusprig, oben bleibt
a5 saftig

Bratautomatik

50 bleibt Fleisch saftig: Das Anbraten von Fleisch
erfolgt mit hoher, das Fortgaren mit eingesteliter Tem-
peratur

Umiluftgrill

Aulen kross, innen schisn saftig: ideal fir Hahnchen, Ente,
Haxen, Rollbraten und viele andera Fleischgenchte

i

Qb

oX

*madellabhéngg

Grill groR

Wielseitig flr drinnen: Damit knnen Sie auch grife-
re Mengen Steaks, Wilrstchen, Spiefie und anderes
grilien

Grill klein

Extra fur kleine Mengen: Wenn es etwas weniger sein
soll, gelingen so Steaks, Wirstchen und vieles mehr
bestans

Oberhitze

Finish fir Optik und Geschmack: So gelingt vollkom-
mene Zubereitung beim Gratinieren, Uberbacken und
Machbraunen

Unterhitze
Individuell zubareiten: Flr Gerichte, die im Wasserbad
gegart oder von unten nachgebraunt werden missen

Booster

Expressgeschwindigkeit for Eilige: Wer haufig wenig
Zeit zum Kochen hat, wird die kurze Aufheizzeit beson-
ders schatzen

Miedertemperaturgaren

Zart und saftig: Bel niedrigen Temperatunen wird
Fleisch basonders gleichmakig gegart — und aulen
nicht tracken

Eco-Heilluft
Besonders energiesparend: Auflaufe oder Gratins galin-
gen optimal,

Auftauen

Sanft zur TiefkGhlkost: Tiefgefrorenes wird schonend
per Kaltiuft und damit unter idealen Bedingungen
aufgetaut.

Sabbat-Programm
Das Sabbat-Programm ermdglicht die Geratenutzung
auch wahrend judischer Brauche



Welches Icon bedeutet was”?

Alle Symbole fir Einbau-Herde und -Backéfen und Backafen mit Mikrowelle auf einen Blick

Einbau-Herde und -Backofen

Steuerung
Intuitive Bedienung durch Volltouch-Display. Einfache und
schnelle Steusrung per Fingertipp

Direkte Amwahl von Betnebsarten und Zeiten Gber Sen-
sortasten, Anzeige Ober 4-zeiligas Textdisplay

Direkte Anwahl von Betnebsarten und Zeiten Gber Sen-
sortasten, Anzeige Ober 1-zeilliges Textdisplay

Anwahl von Betriebsarten, Temperaturen und Zeiten dber
Bedienknebel, Anzeige iber T-Segment Display

Anwahl von Betriebsarten, Termperaturen und Zeiten dber
zwel Bedienknebal in Kombination mit 1-zelligem Klartesxt-

Display

MultiLingua

Multi-Talent: |m Display konnen Sie diverse Sprachen gin-

stellen, sodass Sie alle Informationen bestens verstehen,

Pflegekomfort
Oberflachenveredelung mit Antihaft-Effekt fir unibertrof-
fenen Reinigungskomfort

Garraum-Selbstreinigung

Garraum und Zubehér werden bel der Pyrolyse strahlend
sauber

Energieeffizienzklassen
Es wird die Energeaffizienz angezeigt

Klimagaren

Kombination aus einer herkdmmilichen Betriebsart und
Feuchte, Es gibt [ nach Ausstattung verschiedene Opti-
onen

FlexiClip-Vollauszige
Vollauszug zur flexiblen und sicheren Bedienung der Back
und Bratroste auBerhalb des Garraumns

TasteControl

Auf den Punkt: Nach zeitgesteuerten Garproressen wird
der Gamraum gekuhlt und so ungewolltes Nachgaren
vermieden

Speisenthermometer
Gradgenaues Garen

Backafen mit Mikrowelle

Mikrowellenleistung
Mikrowellenleistung: 1000 Watt

Kombibetrieb

Flexibel und zeitsparend dank der Kombination aus einer
konventionaller Betriebsart mit Mikrowelle, spart bis zu
3059 Zeit

Automatikprogramme
Muhelos Gerichte vollautamatisch zubereiten

Quick & Gentle
Zedt sparen durch die Kombination von Mikrowellen- und
Backofenfunktion

e

{evdke urad Bac



Modernisierungs-Programm Einbau-Herde H 2000 Active
fur Elektro-Kombi-
nations-Kochfelder

Produktibersicht - 60er Nische

Typ-/Verkaufsbezeichnun, H 2455 E Active H 2455 EP

Bawuform und Design

l | . .

Badiankomfort T [

Effirienz und Nachhaltighsit

| el|w

|. “ ‘
. e 1 |= .
. -

.

-

Rastwarmanutaung -
Pflegekomfort
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand

Selhstreingng

rbination it Induktionskochfald

Kambnnalio L Elektrokochle

“ |
“ I

lelpuchiurg 1 Halogen-Spot 1 Halopan-Spol

Mitgeliefertes Zubehér
Backblach mit PerfectClean




Typ=/Verkaufsbezeichnun, H 2457 E Active H 2457 EP Active
V1 ——

__

Koc hraldut-umun _ _

Techniache Daten —_—
AT wilurman in VAnzal {ar Einschubebenen e




Modernisierungs-Programm Einbau-Herde H 2000 Active
fur Induktions-Kombi-
nations-Kochfelder

Produktiibersicht - 60er Nische

Typ-/Verksufsbezeichnun, [H24551Active | H2457IActive B H2457 IPActive | 2457“’ Bative
S TEE—

-
-

Yersenkbare Knebe - * »
Haifluft plusE Hesfluft Intess rbacken/ At euer LIE R ITL T

LR R N

*1]

L N

wt-/Salllomeeratur-"Vorsehlapstermperatu w's/ #lule i
Effizienz und Nachhaltigheit L J .+ .. ]

1 f T *
I I.' . =
“CleanGlass-T0 B E . 8
LT | ——— |
Geratekihtsystem mat kuhler Front - . L]

Sicharheilsaussehalturg /Inbetnebnahmes pere FY Py e
Kochfeldsteuerung A T
Kambination duktianz koe sl 5 &

-

Technische Daten =——=— === =———— J=———
rartaumvaluman in Vanzahl der Einschubebenan o TE'S

lelpuchbing Halogan-Spat 1 Halopen-Spol 1 Halapen-5pot
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Einbau-Backofen H 2000

Produktibersicht - 860er Nische

Typ-Verkaufsbezeichnung H 2455 B Active H 2455 BP Active
e

- Backiofe L ¥
" 5 .
fLTeeTT——_e——~—e
HeRluit plos/Eco-Hedluft/ Intaravbacken/Auftsusn/frFry e o Lt At 0
| Lir o] { b ! i
m 1 1T e wf—Sa ® -
. *
hubarmat i E -
Bratautomatik,/ Misdertermperaturgarer i
e s EEESS——— —
vernetzung mit Misle@@home

nahmes pernme

Sicherheitsausschaltung/inbelriel BE _
echnische Daten =-j=--
Cugrraumvaluman in Anzahl der Eind T6E T8/5

Sesamtarschiusswert
Mitgeliefertes Zubehdr

Aufraherepitter ofremit |

Unwverbindliche Servicepr

729,—



Modernisierungs-Programm Einbau-Backofen H 2000 Active

Produktiibersicht - 60er Nische

Typ=/Verkaufsbezeichnun H 2465 B Active H 2465 BP Active
[

\ba-Backolar - .

Feststahande Knebel . .
Heifluft phes/Eco- Hellluftinters wbacken/Auftauen/drFry wlnin/lw #ln—lw
Ciher- urd Unterhitze Unterhitze/Obarhitze Y

Grill/Grll kein/Umbsftgrillan /e

mufhaizer -

Aufamal sprogramT e 1t b 15
Bratautomatik/ MNisdertemperaturgaren
T s N S
Vernetzune mit Misla@home & b
De=play EasyControl Phs EasyControl Pl

ln LRE )

% ® |

.
- #/—w
t-fSalltarmperatur-Vorse hlagstermperatt lwe wfale
Effizienz und Nachhaltigheit | —— ) S —

sienrklasses

Res bwhrmmnub 2ung -
Phlegekomior IR
Samaum mit PerfectClean und katalts ar Ricowand L

charhetsausachalturg /inbetne rualimes perrs /e #/e
Technische Daten [ i e |
Garraunmwalumen in YAnzahl der Eins bobenan ATE:

Mitgeliefertes Tubahdr

h mit PerfectClear




Typ-/Verkaufsbezeichnun H 2465 B Active H 2465 BP Active
5 |
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Badionkamfort ——————aaaaaaaa
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Modernisierungs-Programm Einbau-Backofen H 2000 Active

Produktiibersicht - 60er Nische

Typ=/Verkaufsbezeichnun, H 2467 B Active H 2467 BP Active
1 |

__

|_.._|:_. trol Phs EasyvControl Plu
- .
¥ i af-fe L]
#lale #/as
- *

Efzions und Nachhl et — _

Phagekoméort ————
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Riciowand -

__

Techniache Daten _ _
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Typ-/Verkaufsbezeichnun [ H2467BActive | H2367BP Active |
S

1= Sl ermgasraluir-aor el a'ns #/als
Effisienz und Nachhaltigkei e ]

Basbwarmanut 1k 2 -
Phegekomiort P ————
Garrsum mit PerfedtClean und katalvtischer Rickwand -
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Modernisierungs-Programm Einbau-Backoéfen H 2000
ContourLine

Produktibersicht - 60er Nische H =

Typ-f Verkaufsbezeichnun H2761 B H 2761 BP
1 |

- Backoles - "

Lif 1 #a/a/—/8 #lalaifw
Ohar -.-; UnterhizeUnterhitzefObarhitze MY #/
GrilyGrill klein/Umiuftgrillan wf—fa _.7_.'.

| - .

Gzens und Nachhltigheit —_

H.,g,.mm __

-:.:I-':-'--' St 1 Halegen-Spol

588 £ 590 — 595 = 55{ B 68 x 590 — 595 x 550

Mr m..hu. __

alech mit Pert Bar




Modernisierungs-Programm Einbau-Backoéfen H 2000

O Q_ 1] A=

Typ=/Verkaufsbezeichnun H 2766 B H 2766 BP
7 |

Produktiibersicht - 60er Nische




Einbau-Backoten H 2000

Produktibersicht - 60er Nische

Gratis

Beigabe

Typ- .I'I.I'Erhauhhf.-h-lrhnun H 2766-1 B 125 Edition H 2766-1 BP 125 Edition
ey

AirFry . .

. -
; i i . ®
Haiflu . $
it . -
| LIy it . -

*

s
filre i Ea I8
. :
j P L -

2 A4+

Prleh-mmrm. _ _

Byrabylsche Selbstrangung - .
[ I S
Ge Ml tar i kuliler Frofd L -

= = |Iv — = ——
Garraumval r TE

Mitgsheferes Zubehés _ _

PerfectClean-Backblech gelocht
Gut:r_'hlrn fur H-GEH T1 - -

Backblech mit PerfectClea

Unverbindliche Servicepreis-

[Coodanechvee 11099~ 1399




Einbau-Backofen H 7000

Produktibersicht - 60er Nische

[ i FmiCiy

Typ-fVerkaufsbezeichnung H7184 8B H 7164 BP H 7360 B
=" — ——— "} ——

Inbau-Backofer . . .
Yersenkbare Knsba
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Einbau-Backofen H 7000

Produktibersicht - 60er Nische

Typ-fVerkaufsbezeichmun H 7364 BP H 7560 BP
¥

ribag-H woilet - *

Re AFTT Ik . L]
Pilegekomiort ==
JulatahlFront mit CleanStesl-Oberfliche - -
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Kompakt-Backofen mit Mikrowelle H 7000

Produktiubersicht - 45er Nische

Typ-/Verkaufsbezeichnung

B—dler-hnmrort _

strBbEUng Minlo@ Mo

o e Fong [
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Welche Nische steht Ihnen zur Verfugung
und welchen Garraum bevorzugen Sie”

Groflenvielfalt, Bauarten und Dampftechnologien der Miele Dampfgarer

Grofenvielfalt

Miele Dampfgarer gibt es in verschiedenen Grofen. Finden Sie hier die perfekte Besetzung fur

|hre Kiache

Der Kompakte Der Gerdumige

60 cm breit, 45 cm hoch &0crm breit. B0cm hoch

Bauarten

Dampfgarer Dampfbackofen

Der Miele Campigarer mit Backofenfunktion Der Dampfa

arer mit Mikrowelle varaint

Der Migle So l'l-'_]-l“"l:l':,._'.lri.'l aris

remperaturberaich von 40100 °C. Mit ihm bietet Ihnen sowohl alie Funktionan eines platzssparend die Vorzuge von 2wel Geraten
berelten Sie Gemuse, Fisch, Beilagen, Des- Dampigarers als auch die eines vollwertigen in einerm und ist damit die ideale Erganzung
serts und viele andera Speisen schonend zu Backofens. Zu 2u Backofen und Kol b Sie einzelne

Be

Garraum machen den Dampfbackafen zum Garproz

lichkesiten mi 25 Mend in einem

agen oder gin kamp

55 zubereiten michten — lhren

Allround-Talent ywderungen an das Dampfen sind keine

Dampftechnologien

el DualSteam MonoStea Bel allen Miele Dampfgarem befindet sich
PERLEEN Starker externer Dampferzeuge Starker externer Dampferzeuger mit 2,2 kW der Dampferzeuger auRerhalb des Gar-

e fir den

mit 3,3 kW Leistung und awei Dampfdisen Leistung und einer Dampfduse fir schnelie raurms. Das bietet erhebliche Vort:

fir extra schnelle Aufheizzeiten Aufheizzeiten Garprozess: ldeale Dampfmenge, optimale
altung, men-
chrsal

Temperaturmessung und -ein

nhangige Garzeiten s

N, Da sich im Garraum keine
en bilden knnen, ist auch die

39







Welche Komfort-Merkmale winschen Sie?

Die Produkt-Highlights® der Miele Dampftgarer

DualSteam
CENDTEE Perfektion ganz nach Ihrem {

schrmack: Als (deale Erganzung 2u Backaofen

jer Miele Dampfgarer

und Kechfeld s
mit DualSteam-Technologie fir beste Garer

gebnisse. Schnelle Aufhaizzeiten sowie eine

gleichmalige Dampfvertellung und eine opti

mate Temperaturgenauigkait ermaglichen

die bequeme Zubereltung von genussvollen
und auf den Punkt gegarten Speisen. Dies
gelingt durch den leistungsstarken externen

Darnpferzeuger (3,3 kW) und die s

Anordnung und Ausrichtung der beiden

DualSteam Dampfdisen

Automatikprogramme

Leckere G

enchte im Handumdrehen: Mit

Automatikp

Gerichte vollautomatisch zubereiten

ammen lassan sich viele

Edelstahigarraum mit Leinenstruktur

Hochwertig und phiegeleicht: Unsarg

Dampfgarer sind alle mit einem Edelstah

Garraum ausgastattet

el Warmhalteautomatik
RGN Kein sofortiges Abkuhlen: Die
Speisen werden noch 15 Minuten nach dem

Garzeitende automatisch warmgshalten

Automatisches Meniigaren
Mehrere Komponanten gleichzetig garen
Temperatur, Garzeit und Abfolge werden

automatisch bestimmi

Sous-vide-Garen

Fur intensiven Gesch
Temperaturen werden vakuumierte Spaisen

besonders schonend gegart

* modellabhéngg
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Welches Icon bedeutet was”?

Alle Symbole fur Dampfgarer auf einen Blick

Steuerung
Direkte Anwahl von Betnebsarten und Zeiten dber Sen-
sortasten, Anzeige Uber 1-zeiliges Textdisplay

Anwahl von Temperatur und Zeiten uber Sensortasten,
Anzeige Uber T-Segment-Display

Garraumvolumen
Miele Dampigarer haben unterschiedliche Garraurm-
volumen - 24 und 40 Liter

MultiLingua
Pulti-Talent: Im Display kinnen Sie diverse Sprachan ein-
stellen, sodass Sie alle Informationen bestens verstehen

Automatikprogramme
Miuhelos Genchte vollautomatisch zubereten

Dampftechnologien
Schnelle Dampferzeugung und gleichmaige Dampf
verteilung tber 2 Dampfauslsse

Edelstahl-Garraum
Pllegelechter und rostfreier Edelstahl-Garraumn mit Les-
nrenstruktur




Einbau-Dampftgarer

Produktiibersicht 45er Nische

Typ=-fverkaufsbezeichrung DG 7140
I

inbau-Damplaarer . .
Mardiganen ohm GeschmacksUbartragung - &

Br-dlﬁrrhumrurt _ _

ing mil MinleEEom
v prlay EarySansal DirectSermmor 5
a/n /s
*
Ju . *
: - *
. .
werker w/als
-dauer fif' w il
[y i—n
ammey) Indiiduelle Emstellunger
__

I|I o wanSteal-Oberfachs

fil it Fr hyrassartank mit Pugshdmelomse i\. Faariisrmus

mvalurmean in A0 45

T mpfgarbetmel in*C 40 = 1040
o AalE in i (B2 H % T 560 — 568 x 450 — 452 £ 550 r. B8« 450 — 452 x BE
LETEF: SEENNUNg, Ir ung in A 3230716
__
tahl-Garbohdlber galocht/ungeischt

Llrnvzvrbmdhthe Servicepreis-Empliehlung in EUR inkl. Mw5t.
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Welche Komfort-Merkmale winschen Sie?

Die Produkt-Highlights* der Miele DGC Dampfbackofen

T MonoSteam
EERLIEEN Fei dem bewahrten Dampf

igungs-verfahren MonoSteam |

Dampfdise in den Garraum thres Miele

Gerdts, Schnell und glelchrmaiig verteilt er

schonender

Ergebnissen

Exklusiv
bei Miele sl

ung verhindert ungewolltes Machgaren und

TasteControl2)

OMacisL Schnellabkuh-

kann auf Wunsch die Speisen warmh

Klimagaren'

Mt Feuchtigkedt besser braten und backen

Genielien Sie ur

und gebraunte K

Miele@home
Machen Sie If
Miele(d

clever varnatzen

ome koinnen Sie (hre Hausgerate

wargleichlich lockere Teige

rusien

eben smart: Dank

flr mehr Moglhichkeiten

Automatikprogramme
Leckere Gerichte im Handumdrehen
Ob Brot, Kuchen oder Fleisch —alles wird

vallautomatisch rubeareitet

PerfectClean-Ausstattung
LEMEE Schnell wieder sauber: Da

keinerlel Speizen anhaften und varkrusien

konnen, Ist die Reinigung superleicht

st Ml

e kane dor
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Fur jedes Rezept die passende Einstellung

Die Betriebsarten* der Miele DGC Dampfbackofen

A

-
T
T

(

O3))

o]

|8

(]

Heilluft plus
Herrfich Iuftig und locker: ideal fir schonendes Backen
und Braten auf bis zu zwel Ebenen

Ober-/Unterhitze
Universell einsetzbar und klassisch gut: Damit gelingen
alle traditionellen Back- und Bratrezepte perfekt

Dampfgaren

Schonende und gesunde Zubereitung: Beim Garen
mit Wasserdampf bleiben besonders viele Nahrstoffe
erhalten

Klimagaren
Wie frisch vom Backer: Die Feuchteunterstitzung sorgt
fur unvergleichlich lockere Teige und gebraunte Krusten

Klimagaren mit Bratautomatik
Optirmal braten: Angebraten wird bei hoher, fortgegart
bt individueller Temperatur mit Feuchteunterstitzung

Klimagaren mit HeiBluft plus
Herdich luftig und locker; Ideal fir Backen und Braten
mit Feuchteunterstitzung auf bis-zu drel Ebenan

Klimagaren mit Intensivbacken

O Pizza, Quiche oder Obstkuchen: Mit Feuchteunter-
stitzung werden Boden knusprig und Belage bieiben
saftig

Klimagaren mit Ober- und Unterhitze
Klassisch gut: Mit Feuchteunterstitzung gelingen alie
traditionellen Back- und Bratergebnisse bestmaoglich

Intensivbacken

Knuspnge Boden, leckere Beldge: Ob Pizza, Quiche
oder Qbstkuchen — unten wird's knuspng, oben bleibt
a5 saftig

Bratautomatik

50 bleibt Flelsch saftig: Das Anbraten von Fleisch
erfolgt mit hoher, das Fortgaren mit eingestaliter Tem-
peratur

B

Qb

oxk

Umniluftgrill

Aulen kross, innen schan saftig: deal fir Hahnchen,
Ente, Haxen, Rollbraten und viele andere Fleisch-
genchte

Grill

Wielseitig flr drinnen: Damit konnen Sie auch grofe-
re Mengen Steaks, Wirstchen, Spiele und anderes
grillen

Unterhitze
Individuell zubereiter: Fir Gerichte, die im Wasserbad
gegart eder von unten nachgebraunt werden missen

Booster

Expressgeschwindigkeit fur Eilige: Wer haufig wenig
Zeit zum Kochen hat, wird die kurze Aufheizzeit beson-
ders schatzen.

Eco-HeiBluft
Besonders energesparend; Aufldufe oder Gratins
gelingen optimal

Auftauen

Sanft zur Tiefklhlkost: Tiefeefrorenes wird schonend
per Kaltiuft und damit unter idealen Bedingungen
aufgetaut,

*micdellabhangg



Welches Icon bedeutet was?

Alle Symbole fur Dampfbackéfen auf einen Blick

Steuerung
Direkte Amwahl von Betriebsarten und Zeiten Gber Sen-
sortasten, Anzeige Ober 4-zeiliges Textdisplay

Diekte Anwahl von Betriebsarten und Zeiten uber
Sensortasten, Anzeige Uber 1-zelliges Displa
! E B play

Garraumvolumen
Miele Dampfgarer haben unterschiedliche Garraum-
volumen - 24 und 40 Liter

MultiLingua
F Multi-Talent: Im Display kinnen Sie diverse Sprachen ein-
Ftl ==} stellen, sodass Sie alle Informationen bestens verstehen

Automatikprogramme
Muhelos Gerichte vollautomatisch zubereiten

PerfectClean
Oberflachenveredelung mit Antihaft-Effekt fiir undbertrof
fenen Reinigungskomfort

Garraumvaolumen
Der Dampfbackofen bietet ein Nutzvolumen von bis zu
76 Litern

Kombinationsbetriebsart

Kombination aus einer herk@mmlichen Betriebsart und
Feuchte. Es gibt je nach Ausstattung verschiedene
Optionan

Dampftechnologien
Dampiverteilung Uber einen Dampfausiass

TasteControl

Auf den Punkt: Mach zeitgestaeuerten Garprozessen wird
der Garraum gekihit und so ungewolites Nachgaren
vermieden.

Klimagaren
CJ (i kombination aus emner herkdmmilichen Betriebsart und
: Feuchte. Es gibt je nach Ausstattung verschiedene Opti-
onen

a7

Dlampdgares






































































































































































































































































































































































































































































































